”~
I, 'Etal)le J'Hétes
rue de Tubize 4b, 1460 Virginal ~ 067 / 780 670 ~ 0494 / 652 753

Service traiteur :
BUFFET

(A partir de 35 personnes, minimum 12 plats)

une portion = 50 grammes

(Mai 2023)

A I'accueil, vous pouvez proposer des légumes crus ou des zakouskis.
En soirée, vous pouvez aussi proposer des sandwiches, un potage ou des tartes salées.
Pour faire votre choix, consultez la page «Service a la carte».

Réductions enfants
Jusqu’a 12 ans: vous pouvez commander
des “demi-buffets” a demi-prix + 0.50 €

Pain & beurre de ferme sont compris!

Salades, Légumes & féculents

Asperges @ 1a flamande * ... 4,00
AUDEIgINES farCi@s @U CREVIE ...iviiiieii it e e neanenas 4,00
AUDEIGINES MAMNEES ..ttt ettt e e et et e e e e n e e e n e e e aens 4,00
(O o a0t = T 1= T 2 0 F=1 o o711 [T 1,50
(OF- o ol =] o 1< TP 1,25
Caviar A’ aUDEIGINES ... e e 2,00
Champignons farcis au beurre d’ail et amandes * .........coiiiiii 3,00
(@l aF=Taal 1T aTo] s T o= a1 Y- PP 2,00
(©1aTe 10D g o] F=] g Tolr= 10 oo ] o = [ /= P 1,25
HoumMOoUS de betteraves rOUGES ... ...ui e 1,50
HOUMOUS de POIiS ChIChES ...t es 1,50
Pates a la roquette, tomates s€chées et PIgNONS ....iviveiiiiiiiiiii e 1,50
Poireaux vinaigrette ... 2,00
POIVIONS @U DaSIlIC «ouviii e e e 4,00
Pommes de terre «grenailles» roties aux herbes * ........coiiiiiiiiiiiiii e 1.25
2 1= o 10 ] = PP 2,00
Roulade de gruyére aux avocats & roqUETEE ......vuieiiiiiiiiii e 3,00
Salade composée (selon saison et inspiration du chef) ....ocoviiiiiiiiiiiii e 1,25
Y= =T [T LT oL L= o = 12 1,25
=1 = Lo [S3a [T o 1= o o ] = PP 4,00
Salade de haricots, avocats et crevettes griSes .....ccvvviiiiiiii i e 4,00
Salade de 1eNtille@S @UX CUITY v e et e e e ae e nees 1,25
Salade de pois ChICNE @ 1Al ..vuiuie i e 1,25
Salade de POMIMES A LEITE ...uiiie i et e e nees 1,25
Salade de tomates et basiliC ..oouviiriiii i e 2,00
Q=] Lo U1 <3 =T el Vo YU T LT U 2,00
Q=] Lo U1 <R o r=Te 11 To] ¥ L= S 2,50
L] 521 = [ [P 1,50
I LI LT 1= [ T g L= P 2,50

* servi chaud
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Viandes

BOUIELEES @ I'INAIENNE B F ittt ettt ettt te st e e e e s eneneaeraeaanens 2,50
Brochettes de poulet @ 12 1banaisSe B ....cviiiiiiiiiiii i e eeens 2,50
CarpacCio dE DOBUS (B .iiviiiiiii i e e 2,50
Creéme de fOIi€ de VOIAIIIE B vuvuiiririiie ittt et e et et r e et e e e e eaeneneneranean 3,00
CUiSSe de POUIEE 100G B X oiuuiiitiitiie ittt ettt a et aaeaas 3,50
Melon au Jambon (BN SAISOMN) t.uuiiuiiiii i 3,00
Pilons de POUIEL GrillES B * .viviiiieiriie ettt et et ae et e ae e e s eeneereaeaanens 4,50
Polpetone (roulade de viande aux omelettes persillées et jambon) ® ........cccovvvviiiiininnnnn. 3,00
L2 0e 1] o1 i o1« N3 T 3,50
Roulade de boeuf aux tomMates SECHEES B)...uuiiiiririiieiriii ettt eneeaeeneaseaeneens 4,00
Salade de magret de canard fumé & vinaigrette a I'huile de noisettes .........ccccvvvviiiennnnn. 4,00
Terrine de lapin aux noisettes & figue au ViNaigre ® ...ccvviviiiiiiiii i i 4,00
Terring de Poulet @ '@STragOn B .v.uiuiieirieiii ittt ettt ettt et et et e e aeneneeaeaeneaernens 3,00
Terrine maison aux herbes de Provence & confiture d’o0ignons ® .......ccccvviviiiiiiiiiiieninnnns 3,00
Terrine médiévale de foie de volaille CONfit B ..iviiiieiriiiii e a e 3,00
Y1z Lo TR (oY ] g =1 o T GG 5,00

* servi chaud - ® Fermier

Poissons & Fruits de mer

Brochette de scampis MariN@s 50 & * ...ttt e e e e aenens 2,50
Brochette de scampis Marinés 100 gr * ....iuiuiiiiiieii e e e e aeaeas 5,00
Ceviche (scampis marinés au citron vert sur oignons, tomates et céleris crus) ................ 3,50
Makis aux deux saumons (fUMEé et tartare) .....ccovieiiiiiiiiii e 3,50
Salade d'avocat aux Crevettes griSES .....viiiiiiiiiiiiiii e 3,50
Salade de Calamars MaMNES ...uiuiiiiiii i et e e 3,00
SAUMION DI VU it e 4,00
SAUMON FUME 50 G5 1tiinitiiiiit ittt ettt et et et et r e et e et e et n et e e e a e e eens 4,00
SAUMON FUME L100GT 1 tuititiiit ettt ettt et e et et e et e e et e e e e e a e e aens 7,00
Tartare de saumon au saumon fumé, creme légére a la ciboulette ............ccoviiiinnnnn. 3,00

* servi chaud

Tartes & Terrines, au Fromage ou aux Légumes

Croquettes d’épinard et feta, sauce yaourt a la menthe * .......cocoiiiiiiiiiiiiiii e, 2,00
Feuilleté au CheVIe et fIgUES * 1.ttt e 3,00
Gratin d'aubergine et mozzarelle * ... 3,00
(G 1 = e (ST oW T o 1= o ] PP 2,00
Mozzarelle & coulis de tomates a I'ail et basiliC ......veviviiiiiiiiii 2,50
PAtE VEGALAl €N CrOUELE . .vuiuitiiiiiiri ettt e e e e 2,00
o EYoT=Y F= o 1= o < 2,00
Tarte AUX DO S * i i 2,00
Tarte auX brocColis @ Drie * .o e 2,00
Tarte aux épinards, feta et fenNOUIl * ... e 2,00
Tarte aux oignons, roquefort et amandes * ... e 2,00
Tarte de POLIrON @U CUITY & ot e e e e e eenes 2,00
Terrine d’épinard QU COMEE ....uiuitiiiii et e et e e e e eaaaen 2,00
Terrine de CheVIe @ 12 FOQUELLE ...vuiuiiiiiii it r e eaaes 2,00
Triangle au fromage, basilic et pPIgNoONS * ... e 2,00

* servi chaud

Plats complets toujours servis chauds
avec 100gr de viande ou poisson et accompagnement d’un féculent : riz, pommes de terre ou purée

BlanquUette de VEAU B ...cuiieiiiiiiiiiii et et et 7,00
Civet de chevreuil ou Marcassin (€N SAISON) ....viuiiuiieiie i reanans 8,00
Cuisse de canard confite & [€NTIIES ...vviviiiriiiii e e 7,00
(O1N o Y aa = o o L=t U 3 1 PR 8,00
Curry de poulet aux petits |EgUMES €1 COCO B .uuvriviriiiiiiiiiiiiiiiieii e 8,00
Filet de poulet sauce aux ChampignONS ® ....ooviiiiiiiiieiiii e 8,00
Roti de porc : sauce moutarde ou sauce aux champignons @ ......c.vvvvviviieieiiieiiniieneieenn 8,00
RO6ti de veau : sauce a l'oseille ou sauce moutarde ou sauce aux champignons 100 gr ® ..9,00
Scampis au curry et lait de COCO 100 Gl .iuieiiiiiiiiie e aeenernennans 8,00
® Fermier

Potages

Prix servis en verrines sur buffet ou a table
Bisque de Crevettes griSES ... e 3,00 ou 7,00
Bouillon thai aux Iégumes, algues et vermicelles ........ccovviiiiiiiiiiiiiiiiiic e, 2,50 ou 5,00
Bouillon thai poulet ® OU Crevettes ...vviiiiiiii i 3,00 ou 7,00
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Créme d'asperges (BN SAISON) .vuuieirireneeeireneees et rteneaeierteeaeasraenereereeaereees 3,00 ou 7,00

Créme de lentilles aux épinards & lait d€ COCO.....iviiiiiiiiiiiiiiii e 2,00 ou 5,00
Créme de persil «racing» & @il FOti....uiviiiiiiriiii i eees 2,00 ou 5,00
(O Y0 a1 Te LT 0 Lo ] [T LU G 2,00 ou 5,00
(O Ta a1 Te LI e o1 [ = 1] 0o 1 P 2,00 ou 5,00
Créme Saint Germain ( petits pois et 1ardons ) ® ...cvvvvviriiiiiiiiieiiriieee e 2,00 ou 5,00
L= =] o =T 5 Lo TP 2,00 ou 5,00
N T g T=T=] o o o = PP 2,00 ou 5,00
1Yo 18 o N= T o] e [ T o T 2,00 ou 5,00
SOUPE A 08I iuititiii i e e 2,00 ou 5,00
Soupe auXx Orties ( 8N SAISOM ) tuiiiiiiiiie i e e 2,00 ou 5,00
Soupe crue a la tomate & fenouil a la creme d’'amande ........ocovvvviiiiiiiiiineinnnn. 2,00 ou 5,00
Soupe Crue auxX avoCats & EPIiNArdS ..uuieiririieie ittt ee e eeneaaeaenen 2,00 ou 5,00
Soupe de betterave roUge glatEe ......vvviriiiiiie i 2,00 ou 5,00
Soupe de concomMbres @ I'€Stragon ..iuieiriiiii i 2,00 ou 5,00
Soupe de courgettes au PESTO ..vviiiiiiiii i 2,00 ou 5,00
Soupe de lentilles au CUMIN .. e e s 2,00 ou 5,00
Soupe de potiron au coulis d& MarTON ...uiiiiiiii i e e 2,00 ou 5,00
Soupe de potiron au curry & lait de COCO ..viiviiiiiiiiii i e 2,00 ou 5,00
Soupe de potiron auX lardoNS ..o 2,00 ou 5,00
SOUPE B LOMIATES ittt ittt 2,00 ou 5,00
VElOULE @UX ABUX CEIBIIS vuviuiiiititiiie ettt et et e e a et e eae e raeneneaaeaenenarnanenens 2,00 ou 5,00
AV L= Lo W < [T o] o Yoo L= 2,00 ou 5,00
AV Lo W < [T o= <L 1 1 P 2,00 ou 5,00
Velouté de champignons d€S DOiS .....iiririiii i e e e neens 3,00 ou 7,00
AV Lo W < [T ol Vo U o 7 =Y U PP 2,00 ou 5,00
VEIOULE A CIrESSOMN tuvititiiiit ittt ittt ettt et ettt et e s e e e e ae e et eneeae et eneneeaanenens 2,00 ou 5,00
AV Lo YW e [T o F= T F= 1T o o [P 2,00 ou 5,00
VEIOULE A POIS CASSES 1uiuinririiiieitetiie it etent ettt eseene et eaee et eneaeaertenenearenenens 2,00 ou 5,00
AV Lo YW e [TV o] =T 1 LT (5 P 3,00 ou 7,00
® Fermier
Desserts

Dessert servi a table : 5,00 €
Buffet dessert : 3 choix pour 8,00 € - 4 choix pour 9,50 €

Si vous désirez apporter votre (vos) dessert(s), nous pouvons gérer le service et la vaisselle,
moyennant un «droit de dessert» de 2 € / personne

Ballotine aux pommes

Banane flambée a la créole (supplément de glace +1€)
Bavarois au coco & coulis de framboise

Beignets aux pommes (smoutenbollen)

Brownie au chocolat

Clafoutis aux fruits de saison (pomme, poire, cerise, framboise,...)

Créme briilée

Crépe mikado

Cro(ite aux framboises (ou fraises, en saison)

Gateau au citron et noix de coco

Glace maison (vanille - fraise - framboise - chocolat - moka - speculoos)
Grumble aux pommes (supplément de glace +1€)

Jalousie (feuilleté aux pommes)

Moelleux au chocolat

Moelleux aux marrons

Mousse au chocolat

Mousse au citron vert Rer——
Mousse de framboise .
Pie a la rhubarbe
Poire Belle Héléne
Sorbet maison

Tarte amandine aux poires - j
Tarte au chocolat g
Tarte au citron T %
Tarte au fromage blanc et speculoos o ol
Tarte aux noix ou noix de pécan §
)

Tarte au sucre pra ok s :
Tarte briochée a la rhubarbe ou aux pommes N
Tarte fine aux pommes .
Tarte tatin aux pommes ou poires ou bananes

(+2€) (supplément de glace +1€) L 'E t a L I e Cl 'Ha t e s

Pramri}sudou 'Il'iramisu_ aux fruits rouges Rue de Tubize 4b, 1460 Virginal
ranche de glace maison 067.780.670 ~ Manu : 0494.652.753 ~ Gus : 0497.415.421
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